Kiirbiskernbrotchen
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Kurbiskernbrotchen IArtikeInummer 2225
Brennwert 992 KJ bzw. 237 kCal
Kohlenhydrate 319 ¢ davon Zucker 09g
Fett 76 ¢ davon ges. Fettsauren 1,569
Eiwei3 95 g Ballaststoffe 729
Natrium 03 g

Weizenmehl, Wasser, Kiirbiskerne 14%, Haferflocken, Leinsamen,
Sonnenblumenkerne, Roggenmehl, Sesam, Hefe, Steinsalz, Zucker,
Traubenzucker, Weizenmalzmehl, Weizenr6stmalzmehl, Malzextrakt

Das typisch nussige Aroma der Klrbiskerne machen das Brétchen
zu einem kleinem Meisterwerk. In den griinen Kernen stecken viele
gesunde Stoffe, die dem Korper gut tun.

¥ Gluten [ Schalentiere [ Schalenfrichte [ Eier

" Fisch " | Erdniisse || Sojabohnen .| Weichtiere
" Sellerie [ | Lupinen " Milcherzeugnisse

| Senf v Sesam | Schwefeldioxid

Alle Nahrwerte und Brennwertangaben sind rechnerisch ermittelt und unterliegen den
bei nattrlichen Rohstoffen Ublichen Schwankungen von +/- 10 %. Spuren von Gluten
sind bei alles handwerklich hergestellten Backwaren nicht aus zu schlieBen.




